Meni 1: pro Person 36,90 Euro

Gruld aus der Kiiche
*
Kraftige Rinderbouillon
mit hausgemachten Markkl6Rchen

*

Salatteller der Saison
*
Rinderschmorbraten in Burgundersolie,
Schweineschnitzel ,,Schweizer Art“ mit Kase tiberbacken,

dazu servieren wir ihnen
KloRe, Pommes Frites
und Gemise
*
Vanille Eis-Parfait
und eingelegte Kirschen

Meniu 2: pro Person 43,90 Euro

Grul’ aus der Kiuiche
*

Broccolirahmsiippchen mit Mandelsahne
*

Salatteller der Saison
*
Kalbsrahmbraten,
Schweinelende mit frischen Champignons in RahmsoRe,
Schweineschnitzel mit Schinken und Kase (iberbacken,

dazu servieren wir ihnen
hausgemachte Spatzle, Pommes Frites, Kroketten
und Gemise
*
Mousse au chocolat mit Friichteragout der Saison
und Rahmeis



Menu 3: pro Person 53,90 Euro

Grul’ aus der Kiuiche
*
Raucherlachs mit Meerrettich- Creme
und WeiRbrot vom Backer Ziirn

*

Salatteller der Saison
*
Hahnchenbrust mit Champignon -RahmsoRe,
kleine Rumpsteaks mit hausgemachter Krauterbutter
Schweinefilet mit Krauterkruste

dazu servieren wir ihnen
Nudeln, Kartoffelgratin, Pommes Frites
und Gemise
*
Creme br(lée mit Frichten der Saison
und Creme- Eis der Saison

Menii 4: pro Person 65,90 Euro

Grul8 aus der Kiiche
*
Petersilienrahmsiippchen
mit Ricotta- Ravioli
*
Edelfischfilet
auf Paprika- Gemise und Curry- Ingwer- Schaum

*

Salatteller der Saison
*
Kalbssteak mit frischen Rahmpilzen,
Schweinelende mit Krauterkruste an Rotwein- Zwiebel- SoRe,
rosa gebratenes Roastbeef mit SoRe Bernaise

dazu servieren wir ihnen
Kartoffelgratin, hausgemachte Spatzle, Rosti
und Gemise

*

Dessertvariation ,Standenhof”



Italienisches Biiffet - ab 20 Personen- pro Person 55,90 Euro

Vorspeise
Anti pasti, Vitello tonnato, Tomaten mit Mozzarella,
Melone mit Schinken und Ruccola- Salat mit gebratenen Garnelen,
dazu Weilbrot vom Béacker Zirn

Hauptgang
Piccata vom Schwein ,,Mailander Art” in Parmesan- Ei- Hiille,
Involtini vom Kalb mit Spinat und Kasefillung
Lammbhaxe in Rotwein geschmort

dazu reichen wir ihnen
Rosmarinkartoffeln, Tomatenspaghetti und Kartoffelgnocchi

Dessert
Tiramisu, Panna cotta, marinierte Friichte und Parfait (Halbgefrorenes)

Galabiiffet — ab 30 Personen- pro Person 72,90 Euro

Vorspeise
Raucherlachs, gebeizter Lachs, Rducherheilbutt,

Fischterrine mit Krdutercreme, Krabbencocktail, Crevettes rosé,
Roastbeefscheiben — englisch gebraten- mit hausgemachter Remouladensol3e,
Gefllgelroulade, Melone mit Schinken, gefiillte Eier,
buntes Salatbiffet und WeilRbrot vom Backer Ziirn

Hauptgang
Kalbsteak mit Cognac- Pfeffersol3e,
Roastbeef- englisch gebraten- mit Rosmarin- Rotweinjus,
Schweinelende mit frischen Rahmpilzen

dazu reichen wir ihnen
Kartoffelgratin, hausgemachte Bandnudeln, Pommes Frites,
Kroketten und bunte Gemiiseauswahl
*
Dessertblffet ,Standenhof"
Mousse au chocolat, Creme brilée, Walnussparfait,
GrieRflammerie, verschiedene Eissorten und frische Friichte



